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Для агентств: 


	Тел.: +7 (495) 626 89 00; Факс:  8(499) 242 37 60; E-mail: italy@jettravel.ru

	Для частных лиц:                                                                          

	Тел.: 626 44 44 м. Спортивная; 694 38 15 м. Тверская; 988 62 57 м. Курская; 

	         363 53 01 м. Нагорная; 287 00 35 м. Китай-город.

	
	

	Италия



"Школа итальянской кухни"

(Индивидуальный гарантированный тур
с заездом в любой день недели)


Проживание в отеле по Вашему выбору на о. Искья
О. Искья - остров вечной молодости и красоты, предлагает своим гостям незабываемый отдых в сочетании со школой итальянской и неаполетанской кухни.
1 ДЕНЬ

о. Искья. Трансфер аэропорт / ж/д вокзал Неаполя – отель Искья. Размещение в отеле на выбор на Искье. Ужин.
2 ДЕНЬ

Завтрак в отеле. Свободный день для принятия термальных процедур в отеле. Ужин в отеле.

3 ДЕНЬ

Завтрак в отеле. Трансфер в ресторан – место проведения занятий. 
Урок 1. Приготовление итальянской пасты с овощами, запеченной в духовке. 
Урок 2. Приготовление итальянской лазаньи с мясным фаршем и ветчиной.  
Обед с дегустацией. 
После обеда – Обзорная экскурсия по острову с русскоговорящим гидом. Трансфер в отель. Ужин в отеле. 

4 ДЕНЬ

Завтрак в отеле. Трансфер в ресторан – место проведения занятий.
Урок 3. Вводной курс о правильности использования овощей при приготовлении пищи. 
Урок 4. Приготовление баклажанов «алла пармиджана». 
Урок 5. Приготовление фаршированного перца по-неаполитански. 
Обед с дегустацией.
После обеда – поездка к термальным горячим источникам Сорджето (термальные источники, бьющие прямо из моря) в районе Сант Анджело (за доп. плату). Трансфер в отель. Ужин в отеле. 

5 ДЕНЬ

Завтрак в отеле. Трансфер в ресторан – место проведения занятий.  
Урок 6. Вводной курс для приготовления настоящей неаполитанской пиццы. 
Урок 7. Приготовление пиццы «Маргарита».
Урок 8. Приготовление итальянского «кальцоне». 
Обед с дегустацией. 
После обеда – посещение древнейшего Арагонского замка, который таит в себе много истории и загадок (за доп. плату). Трансфер в отель. Ужин в отеле. 

6 ДЕНЬ 

Завтрак в отеле. Трансфер в ресторан – место проведения занятий.

Урок 9. Вводный курс для приготовления блюд из свежевыловленной рыбы.  
Урок 10. Приготовление супа из мидий. 
Урок 11. Приготовление рыбы на гриле. 
Обед с дегустацией. 
После обеда – посещение с отдыхом в термальном парке "Кастильоне". Трансфер в отель. Ужин в отеле. 

7 ДЕНЬ

Завтрак в отеле. Трансфер в ресторан – место проведения занятий. 
Урок 12. Вводный курс для приготовления разных десертов.  
Урок 13. Приготовление «Тирамису» 
Урок 14. Приготовление настоящего итальянского «Эспрессо».  
Обед с дегустацией. 
После обеда – вручение дипломов-сертификатов об окончании курсов итальянской кухни с памятной подписью от шеф-повара. Трансфер в отель. Свободное время. Ужин в отеле. 

8 ДЕНЬ

Неаполь. Завтрак в отеле. Трансфер в аэропорт / ж/д вокзал Неаполя.
Пакет включает: 
- трансферы отель-ресторан-отель

- дегустация приготовленных блюд

- диплом

- трансфер аэропорт-отель-аэропорт
- обзорную экскурсию по острову
Пакет не включает: 

- напитки во время обеда 

- факультативные экскурсии

- входные билеты на Арагонский замок
- входные билеты в Кастильоне

- проживание в отеле
Стоимость: 550 Евро с человека
N.B. Доплата 72 Евро с человека за инд. трансфер из Рима на поезде в одну сторону (билеты на поезд входят в стоимость данного трансфера).
